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Amasadoras
Amasadora espiral de 33 litros, 2
velocidades

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

602278 (ESK33L) Amasadora espiral de 33 I,
2 velocidades (velocidad
herramienta 84/168 rpm),

sobre ruedas

Descripcién

Articulo No.

Amasadora espiral con ruedas de 2 velocidades para pizzerias,
panaderias y pastelerias. Los ingredientes se amasan con un
brazo amasador en espiral de acero inoxidable sincronizado
con la rotacion de la cuba (cuba motorizada no extraible). El
cuerpo es de acero pintado, la cuba de 33 It de capacidad, el
brazo amasador en espiral y la espiga rompedora de masa son
de acero inoxidable. La pantalla de seguridad permite afiadir
ingredientes sin parar. Equipada con panel de control de bajo
voltaje con interruptor de encendido/apagado, seleccion de
velocidad y temporizador (hasta 30 min) o modo continuo.
Dispositivo de seguridad para detener la maquina cuando se
abre la pantalla de proteccion. Velocidad de la herramienta:
84 y 168 rpm; velocidad de la cuba: 10 y 20 rpm. Capacidad
maxima de masa: 25 kg por ciclo (harina max. 15,6 kg/ciclo),
con hidratacion del 60%.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

Amasadora en espiral con cuba motorizada (no
desmontable) y cabezal fijo.

Ideal para amasar masa de pizza, pan 0 masas
similares.

Amasadora de dos velocidades para ciclos mds
rdpidos (velocidad de la herramienta: 84y 168 rpm;
velocidad de la cuba: 10 y 20 rpm).

Barra rompedora cuadrada de acero inoxidable
(AIS1304) para un amasado rdpido y uniforme.

Capacidad madaxima de carga: 25 kg por ciclo
(harina maxima 15,6 kg/ciclo ), con una hidratacion
del 60%.

Capacidad minima de amasado: 15 kg/ciclo, con
un 60% de hidratacion.

Pantalla protectora transparente para reducir la
liberacion de polvo de harina enla zona de trabajo
durante el amasado (EU EN453:2014) y evitar
contaminaciones de la masa.

El dispositivo de seguridad detiene el aparato si se
abre la tapa.

Equipado con 4 ruedas, de las cuales 2 con freno,
que permiten desplazarfacilmente el aparato para
guardarlo o limpiarlo.

El aparato encaja bajo encimeras de cocina
estdndar (véase el plano de instalacion).

Construccion

Fabricacion en acero pintado.

Cuba de acero inoxidable AIS1304, gancho espiral
y barra rompedora de masa.

Panel de control con interruptor de encendido/
apagado, seleccion de velocidad y temporizador.

Temporizador analégico de hasta 30 minutos o
modo continuo.

Panel de control con proteccion IP54.
IP23 para el dispositivo en general.

accesorios opcionales
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Amasadora espiral de 33 litros, 2

Eléctrico

Suministro de voltagje
Total watios

Capacidad

Amasado maximo (60% de

hidratacién):

Info

Dimensiones externas, ancho
Dimensiones externas, fondo
Dimensiones externas, alto

Peso del paquete

Capacidad de la cuba:

velocidades

380-415 V/3 ph/50 Hz
1.1 kW

25 kg/Cycle

450 mm
740 mm
730 mm
85 kg
331t
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Amasadora espiral de 33 litros, 2 velocidades
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